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Saumon d’Ecosse Confit, Caviar Osciétre Francais

Mousseline de Fenouil et Gelée au Sudachi
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Ris de Veau de France et Escargots Braisés a la Bourguignonne

ALPIVEADYT— AHRIDIZORXAZAFEHEZT
N2 — A
Filet de Cohana Sauté, Cromesquis a I Encre de Seiche

Sauce Fagon Basquaise
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Aloyau de Beeuf “Akaushi” de Kumamoto Grillé au Charbon de Bois accompagné

de Légumes de Saison, Sauce Moelleuse au Vin Rouge Japonais
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Déclinaison Autour de la Cerise de Café :

Flan au Café Vert, Gelée de Cascara et Chocolat aux Grains de Café
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Terrine de Figues et de Chocolat Aromatisée d’Epices et de Syrah du Vignoble Mariko

Fruits Rouges et Glace aux Amandes
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Petits fours, Café ou Thé



