
“環境にやさしい”紙素材の容器を導入しました。 蓋に食品が染みていることがございますが、お食事の品質には一切影響ございません。
 Launched “eco-friendly” paper trays.   Tray lids may have stains. This does not affect food quality.

軽食 / Snack

JFK(009/109)
ツナサラダのクロワッサンサンドイッチ
Tuna Salad Croissant Sandwich

ORD(011/111)
チーズデニッシュ
Cheese Danish

※軽食は
JFK(009/109),ORD(011/111)
路線で提供されます

* Snack will be served 
on JFK (009/109) and ORD (011/111) 
routes.

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

朝食
前菜
ポークハムとポテトサラダ

スナック
チョコレートマフィン

Breakfast
Appetizer
Pork Ham & Potato Salad 

Snack
Chocolate Muffin

チキンの煮込み マッシュルームソース

Stewed Chicken with Mushroom Sauce

蘑菇酱炖鸡
274 kcal

ビーフとポークのミートボール  
ペンネ添え 赤ピーマンソース

Beef & Pork Meatball & Penne with Red Pepper Sauce

牛肉猪肉丸配通心粉佐红椒酱
350 kcal

機内食の製造ラインでは、特定原材料（えび、かに、くるみ、小麦、そば、卵、乳、落花生）を含む製品を製造しています。 
In-flight meals are produced at facilities which also handle specified allergic ingredients (shrimp, crab, walnuts, wheat, buckwheat, eggs, milk and peanuts) during the production process.

制作飞机餐食的烹具在烹制过程中也会接触特别的过敏性食材配料（虾、蟹、核桃、小麦、荞麦、鸡蛋、牛奶以及花生）。

BA
2025

3-5 Mar-May
軽食 → 朝食

Snack → Breakfast

JFK（009/109）、ORD（011/111）、 
SFO（007）、LAX（005/125） ⇒ TYO

“環境にやさしい”紙素材の容器を導入しました。 蓋に食品が染みていることがございますが、お食事の品質には一切影響ございません。

 Launched “eco-friendly” paper trays.   Tray lids may have stains. This does not affect food quality.

小鉢
オルゾパスタサラダとターキーハム

小鉢
小松菜と油揚げのお浸し

麺
うどん / 麺つゆ

サラダ
ミックスサラダ / ドレッシング

ブレッド
※ Bメニューご選択のお客様へご提供

ソフトロール / バター

ミネラルウォーター

デザート
アイスクリーム

Kobachi
Orzo Pasta Salad & Turkey Ham

Kobachi
Marinated Komatsuna 
& Deep-fried Tofu 
in Soy-based Sauce

Noodles
Udon Noodles / Noodle Sauce

Salad
Mixed Salad / Dressing

Bread
* Prepared for Menu B

Soft Roll / Butter

Mineral Water

Dessert
Ice Cream

海老と野菜の天丼

Shrimp Tempura & Vegetable over Steamed Rice

天妇罗炸虾配时蔬蒸饭
370 kcal

チキンのロースト バーベキューソース

Roasted Chicken with Barbeque Sauce

烧烤酱烤鸡
468 kcal

機内食の製造ラインでは、特定原材料（えび、かに、くるみ、小麦、そば、卵、乳、落花生）を含む製品を製造しています。 
In-flight meals are produced at facilities which also handle specified allergic ingredients (shrimp, crab, walnuts, wheat, buckwheat, eggs, milk and peanuts) during the production process.

制作飞机餐食的烹具在烹制过程中也会接触特别的过敏性食材配料（虾、蟹、核桃、小麦、荞麦、鸡蛋、牛奶以及花生）。

BA
2025

3-5 Mar-May
JFK（009/109）、ORD（011/111）、 

SFO（007）、LAX（005/125） ⇒ TYO

全農　日本産ひとめぼれ使用　ZEN-NOH Japanese “Hitomebore” Rice

ランチ/ディナー
Lunch/Dinner




