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LETHON CONHIT en facon Nigoise surun coeur de laitue iceberg

TJ/ONAVT 4 E=Z—RRYSHIC “FFRE” P FOF—RFEBRT
L'GEUF DE POULE mollet en duo de crevettes et somités de choux romanesco
FRIAD ‘9D vIARX—X" TBEAYIST—DOYSHHIT

LA DAURADE en carpaccio au citron et pavot bleu (Supp+900)

KEADHAN Ny FatkIIT b ERT LY FEHEIZ (+900)

LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé (Supp+900)
WIRODS - Fa4 E¥M/AF—E3HIC (+900)

LE GASPACHO avec des croiitons a I'huile d’olive vierge et basilic
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LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
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LESPIATS / * %

<1 RBEBULTEELY

LE SAWARA en filet avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite

Y75 FOXVOEYT +FIbarT74—EHBRT

LE ST-PIERRE en duo de petites seiche de printemps relevé d’un beurre persillé
FESMERINAADTS o0 RE TRANTNE—Y—RT

LA VOLAILLE 3 la broche accompagnée d’une salade pastorale au jus gras

FEREY OF 4 YU—THFELIBEBITT SRR LI NEHIC

LA CUISSE DE CANARD confite accompagnée d’une écrasée de pomme de terre et champignons marinés
FHHFE WLHLADaY I« VY VEZF VDT YRESYHLIEDIH FEERX
LE BGEUF poélé semvi avec une salade pastorale et fameuse pomme purée (Supp+2,000)
MEORIL N—TAYHSHLERT FE2LLZEBAT (+2,000)
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LE TENDANCE CHOCOLAT onctueux au Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BOLNMEL3ASDHFYvYa ES—YvXx—Ta—T4 27 LEAAFTDOILAR

L'EUF A LA NEIGE fraise et créme chantilly au parfum de rose accompagné d'une glace 4 la vanille de Tahiti
UIF7S5%x—Ya BEREE “‘kDFEL” O—XF3HL—LEH#IC

LA RUCHE créme légére de miel aux fleurs de lavande sur une gelée d’agrume
SRUH—IEBHIDL—R HTLITIN PO EHBDOS21LEFTIEV M

LA VANILLE DE TAHIT] en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+900)
BEFET75DL>RY A2 b—=LTValIZFS5IRITI—=ZXDYNLREOET (+900)
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